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Technisches Datenblatt
Produktmerkmale

SAP -Code 00038557

Netzbreite [MM] 635

Nettentiefe [MM] 689

Nettohöhe [MM] 643

Nettogewicht / kg] 52.00

Power Electric [KW] 3.300

Wird geladen 230 V / 1N - 50 Hz

Four à convection électrique Système d‘injection manuel 5x GN 2/4

Modell SAP -Code 00038557
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Technisches Datenblatt
Technische Zeichnung

Four à convection électrique Système d‘injection manuel 5x GN 2/4

Modell SAP -Code 00038557
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Technisches Datenblatt
technische Parameter

1. SAP -Code:
00038557

10. Gerätetyp:
Elektrisches Gerät

2. Netzbreite [MM]:
635

11. Power Electric [KW]:
3.300

3. Nettentiefe [MM]:
689

12. Wird geladen:
230 V / 1N - 50 Hz

4. Nettohöhe [MM]:
643

13. Material:
AISI 304

5. Nettogewicht / kg]:
52.00

14. Die Außenfarbe des Geräts:
Edelstahl

6. Bruttobreite [MM]:
810

15. Querschnitt der Leiter CU [mm²]:
0,75

 – Výkon (kW): 3,3-3,7 (230 V) 

7. Grobtiefe [MM]:
700

16. Durchmesser Nominal:
DN 50

8. Bruttohöhe [MM]:
780

17. Wasserversorgungsanschluss:
3/4“

9. Bruttogewicht [kg]:
60.00

Four à convection électrique Système d‘injection manuel 5x GN 2/4

Modell SAP -Code 00038557


